
BAR  SNACKS  

Saltede mandler  3 5  

Grønne oliven fra S icilien  55  

Hjemmelavede c hips med holidaydip  75  

 

BAGVÆRK  

Serveres mellem 09:00 –  16 :00  

Surdejsbolle med smør & havartiost  35  

Friskbagt croissant  45  

 

SMØRREBRØD  

Serveres mellem 11:30 –  16:00  

Kartoffel med  radiser , chips & løvstikkemayonnaise  125  

Kyllingesalat med svampe & bacon  155  

Paneret rødspætte med håndpillede rejer & citron  165  

 

OST  

Udvalg  af tre europæiske  oste  med kompot & knækbrød  14 5  

 

DESSER T  

Konditorkage  spørg din tjener om  dagens udvalg   

Skodsborgs hjemmelave de  is & sorbet 1 / 2 / 3 / 4 kugler                           45 / 65 / 85 / 95  

 

 

 

 

 

SNACKS & SIDES  

Gillardeau - østers med tabasco & citron 3 / 6 / 12 stk                                  90 / 170 / 300  

Stegt focaccia med olivenolie   35  

Økologiske g ulerødder fra S ydkysthaven med hytteostcreme   65  

Pommes frites med mayonnaise   65  

Hele f ritere de fjordrejer  med citron mayonnaise   55  

Kroketter af  Iberico - skinke , G ruyère  & kartoffel 5  stk   65  

Confiteret blæksprutte med agurk, peberfrugt & oregano   85  

Pâté de Campagne  med cornichons , figenkompot & sennep   85  

Charcuteri med  tre slags pølser &  syltede grøntsager   95  

Håndpillede rejer i pil pil - sauce med persille 3 stk    95  

Fried chicken fra H opballe Mølle med ho t honey - sauce 5  stk   105  

 

RETTER  

Omelet på økologiske æg med fyld af G uden å - ost, peberfrugt  & champignon   165  

Quinoasalat med fennikel, courgetter, parmesan, dadler & citronvinaigrette   165  

Cæsar salat med k yllingebryst  fra Hopballe Mølle , parmesan, bacon & croutoner  225  

Veggieburger med Matr - plantebøf,  salat , tomat &  burgerdressing   205  

Cheeseburger med økologisk oksebøf, sala t, tomat & burgerdressing   210  

Vælg mellem po m mes fri tes  med mayo eller salat til din burger  

Dagens ret spørg din tjener om dagens udvalg,  serveres fra 16:30   225  

 

 




