
	

 

PATÈ EN CROÛTE                                                                 165 

Pate en croute – cornichoner – grov sennep – salat    

  

SØD KARTOFFEL SALAT                     Glutenfri – Vegetarisk – Laktosefri                                   165 

Bagt sød kartoffel hummus – stegt sød kartoffel – ristede kerner – olivenolie   

  

FALAFEL & KOKOS LABNEH                    Glutenfri – Vegetarisk – Laktosefri	 				 	 				165 

Falafel – kokos labneh – stegt broccolini – Za’atar dressing   

  

PALÆO SMØRREBRØD 	

//TILVÆLG HJEMMEBAGT RUGBRØD 

 

RØGET LAKS – FRISKOST – PURLØG – AGURK – ØRREDROGN 	 	 	 				125 

HÅNDPILLEDE REJER – SMILENDE ÆG – URTEMAYO – RIS CHIPS – URTER                                             135 

CHRISTIAN Ø PIGENS SILD – CREME FRAICHE – KAPERS – RØDLØG – DILD        125 

AVOKADO – FRISKOST – SYLTEDE RØDLØG – RØGEDE MANDLER – URTER               Vegetarisk                  125  

RØDSPÆTTEFILET – REJER – REMOULADE – URTER   	 	 				135 

BAGT RØDBEDE – GEDEOST – KARAMELLISEREDE VALNØDDER – FRISEÉ SALAT      Vegetarisk                 115 

OKSETATAR – TRØFFELMAYO – PARMESAN – URTER           125 

KYLLINGESALAT – SVAMPE – SYLTEDE BØGEHATTE – BACON – URTER         125 

TO STYKKER PR. PERSON           230 

 

DESSERT 

ARMERIDDERE       	 	 	 	 				150 

Pandestegt brioche – saltet karamel – vanilje yoghurt – skovbær kompot    

 

DAGENS KAGE FRA EGET KONDITORI   	 	 					65 

Spørg venligst Deres tjener for udvalg 

 

 

 

 

FROKOST 
 

12:00 – 15:00 
 



 

 

 

 

 FORRETTER  

 LET SALTET LAKSETARTAR MED VESTERHAVSOST OG DILD                                      155  

 GRILLET MORKEL OG KYLLINGELÅR ’VOL-AU-VENT’                                        155                               

 VAFLER MED CREMET JORDSKOKKE, RISTEDE FRØ OG GRØNNE BLADE      VEGETARISK – LAKTOSEFRI                                155 

 

    HOVEDRETTER            

                     GRILLET ØRRED MED FENNIKELCRUDITÉ, SYLTET BLOMKÅL OG MUSLINGESAUCE MED DILD   280                               

                     BRAISERET LAMMESKANK MED SPRØD URT OG ÅRSTIDENS GRØNT                         280 

                     BELUGA LINSER OG GRILLET ’HASSELBACK’ KARTOFFEL       VEGETARISK – LAKTOSEFRI – GLUTENFRI              225 

 

DESSERTER 

   MØRK CHOKOLADE CREMEUX, BAGTE KIRSEBÆR MED CALVADOS OG KARAMELLISEREDE PEKANNØDDER  145 

   RABARBERKOMPOT MED SPRØD MARENGS OG YOGHURTIS        135 

    SOLBÆR ‘BAKED ALASKA’                                      VEGETARISK – LAKTOSEFRI                              145 

 

 

 

               VAFLER MED CREMET JORDSKOKKE, RISTEDE FRØ OG GRØNNE BLADE                  LAKTOSEFRI                                                              

 BELUGA LINSER OG GRILLET ’HASSELBACK’ KARTOFFEL            LAKTOSEFRI – GLUTENFRI                         

 SOLBÆR ‘BAKED ALASKA’                                                       LAKTOSEFRI                                                                                           

 

  TRE RETTER                                                                                                                             445 

 

 

 

 

LET SALTET LAKSETARTAR MED VESTERHAVSOST OG DILD 

BRAISERET LAMMESKANK MED SPRØD URT OG ÅRSTIDENS GRØNT 

RABARBERKOMPOT MED SPRØD MARENGS OG YOGHURTIS       

 	
TRE RETTER      545 

   

  ALLERGENER & KOSTHENSYN 

                            VENLIGST SPØRG PERSONALET VED ALLERGENER / KOSTHENSYN 

AFTEN A LA CARTE   
 
 

17:30 – 21:30 
 
 

CARLS SIGNATUR PLANTEBASERET   
 
 

CARLS FORÅRSMENU   
 
 


